




Benvenuti nella pizzeria Alle Arcate, 
dove potete respirare un clima 
caloroso e accogliente, un’atmosfera 
famigliare come del resto lo è la 
maggior parte dello staff, che da anni 
si dedica con amore e gentilezza per 
donarvi il miglior servizio. Disponiamo 
di sale di diversa dimensione, alcune 
intime e raccolte, altre più ampie per 
accogliere gruppi numerosi.

Il mercoledì è giorno di riposo.

Vi auguriamo Buon Appetito.
Grazie

Staff Alle Arcate

Per garantire la genuinità ed assicurare la bontà dei 
prodotti, avvertiamo la gentile clientela che alcuni dei nostri 
piatti sono confezionati con prodotti congelati e/o surgelati 
contrassegnati con (*).

Avvisiamo inoltre che le modifiche apportate alle pizze 
sono per noi motivo di disagio, per questo le detrazioni 
di qualsiasi ingrediente non saranno sottratte, mentre le 
aggiunte verranno sommate.
Basilico solo in stagione.
Le aggiunte variano da ˆ 1,00 a ˆ 3,00.
Per la pizza battuta l’aggiunta è di ˆ 2,00.
Per la pizza al Kamut l’aggiunta è di ˆ 1,00.
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Antipasti

Selezione di salumi con Crostini caldi e Sott’olii  

Culaccia e treccina di bufala con Crostini caldi  

Prosciutto cotto Accademia  

Insalata di mare  

Fritti e Bruschette
Patate Fritte*  

Verdure Pastellate*  

Olive Ascolane*  

Crosticello Piccante al Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante  

Bruschetta al Pomodoro  

Bruschetta al Tonno   

Le Nostre Insalatone
Porcellina  
 Insalata, Mozz. di Bufala, Tonno, Mais, Olive, Pomodorini, Carote

Greca  
 Insalata, Carote, Olive, Feta greca, Prosciutto cotto Accademia

Cavallina  
 Insalata, Carote, Pomodorini, Sfilacci di cavallo, Grana

Mediterranea  
 Pomodorini, Carote, Patate lesse, Mozz. di Bufala, Basilico, Olive verdi

Speciale   
 Insalata, Carote, Mais, Gamberetti*, Grana a scaglie, Pomodorini, Rucola



Primi Piatti

Spaghetti allo Scoglio  

Spaghetti alle Vongole  

Penne Amatriciana  

Gnocchi di Kamut gratinati con Pomodoro e Bufala  

Penne all’arrabbiata  

Secondi Piatti
Frittura Mediterranea di Pesce* con Verdure croccanti  

Zuppetta di Pesce con Crostoni all’aglio

Tagliata di Roastbeef di sorana al Rosmarino con Contorno  

Filetto di sorana ai ferri con Contorno  

Costata di sorana su Pietra Ollare con Contorno   

Cotoletta di Pollo con Patate   

Würstel ai ferri e patate  

Contorni  

Insalata Mista  

Verdure ai Ferri  

Spinaci al Burro  

Patate Fritte  

Patate Lesse  

Contorni di stagione chiedere al cameriere  
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Pizza al Kamut
Più gustosa, più digeribile, con antiossidanti naturali.
Tutte le nostre pizze possono avere la pasta al Kamut

Tutti i giorni della settimana.

Pizza Vera Napoletana
Come a napoli a sanno fa’!
Doppio pasta per un gusto tutto mediterraneo.
Si può scegliere qualsiasi pizza dal menù

Dal lunedì al venerdì.

Panuozzo
l panuozzo è fatto con l’impasto della pizza,
a forma di pezzo di pane. 
Dal lunedì al venerdì.

Paella alla Pescatora
La paella è una preparazione a base di riso, zafferano e 
olio d’oliva, tipica della regione di Valencia, in Spagna.
La nostra specialità è ai frutti di mare.
Tutti i Venerdì è gradita la prenotazione.



Pizze Tradizionali
Marinara  

Pomodoro, Aglio, Origano

Margherita  
Pomodoro, mozzarella

Napoli  
Pom., mozz., Acciughe, Origano

Viennese  
Pom., mozz., Würstel

Prosciutto e Funghi  
Pom., mozz., Prosciutto, Funghi

Capricciosa  
Pom., mozz., Prosciutto, Funghi, Carciofi

4 Stagioni  
Pom., mozz., Prosciutto, Funghi, Carciofini, Olive nere

4 Formaggi  
Pom., mozz., brie, Gorgonzola, Grana, Stracchino e Taleggio

Diavola  
Pom., mozz., Salamino piccante

Tonno e Cipolla  
Pom., mozz., Tonno, Cipolla di tropea

Siciliana  
Pom., mozz., Capperi, Acciughe, Olive, Salamino piccante

Calzone  
Pom., mozz., Prosciutto, Funghi



Le Nostre Pizze
Luigi  
Pom., mozz., Burrata, Melanzane al funghetto, Salame piccante
Dadolata di pomodori ramati

Soleada  
Pom., mozz., Grana in cottura, Crudo di Parma, Pomodorini

Frutti di Mare  
Pom., mozz., Pesce misto*

Gardesana  
Pom., mozz., Asiago, Pomodorini, Olive taggiasche, Basilico

La Totò  
Pom., mozz., Prosciutto, Funghi, Carciofini,
Acciughe, Capperi, Olive, Salame piccante

Romantica  
Pom., mozz., Bresaola, Rucola, Grana a scaglie

Boscaiola  
Pom., mozz., Taleggio, Porcini

Rustica  
Pom., mozz., Patate fritte*, Porchetta

Vegetariana  
Pom., mozz., spinaci*, Peperoni, Melanzane, Zucchine, Mais, Grana

Solare   
Pom., mozz., Salame piccante, Brie, Pomodorini

Salsiccia e Peperoni  
Pom., mozz., Salsiccia, Peperoni

Nostrana  
Pom., mozz., Salsiccia, Chiodini, Cipolla di tropea

Cortina   
Pom., mozz., Salame piccante, Prosciutto, Porcini



Furia  
Pom., mozz., Grana a scaglie, Rucola, Sfilacci di cavallo

Morbidella  
Pom., mozz., Stracchino, Carciofini, Bresaola

Tirolese  
Pom., mozz., Funghi, Gorgonzola, Speck

Parmigiana  
Pom., mozz., Pomodorini, Melanzane, Grana, Basilico

Alpina  
Pom., mozz., Prosciutto, Chiodini, Gorgonzola

West  
Pom., mozz., Sfilacci di cavallo, Brie, Chiodini

Taleggio e Misto Bosco  
Pom., mozz., Taleggio, Misto bosco, Salame piccante

Italiana  
Pom., mozz., Brie, Pomodorini, Basilico

Gustosa  
Pom., mozz., Gorgonzola, Dadolata di pomodori, Salame piccante

Montello  
Pom., mozz., Porcini, Porchetta

Tam Tam   
Pom., mozz., Scamorza affumicata, Melanzane, Speck

Allegra  
Pom., mozz., Stracchino, Peperoni, Speck

Fila e Fondi  
Pom., mozz., Misto bosco, Scamorza affumicata, Pomodorini

Ghiottona 
Pom., mozz., Melanzane, Salsiccia, Taleggio



Pizze con Bufala
Bufala  
Pom., mozzarella di Bufala

Squisita  
Pom., mozzarella di Bufala, Misto bosco, Prosciutto

Bufala e Verdure  
Pom., mozzarella di Bufala, Verdure alla griglia

Bufala Zucchine e Code di Gambero  
Pom., mozzarella di Bufala, Code di gambero*, Zucchine

Bufala Pomodorini e Basilico  
Pom., mozzarella di Bufala, Pomodorini, Basilico

Funghetta  
Pom., mozzarella di Bufala, Melanzane al funghetto, Salsiccia

Bufala e petto d’oca  
Pom., mozzarella di Bufala, Petto d’oca*, Porcini

Bufalina  
Pom., mozzarella di Bufala, Pomodorini, Rucola, Pecorino

Sfilatini
Sfil atino Alle Arcate  
Mozzarella, Crudo, Rucola, Pomodorini, Pecorino 

Panuozzo Ortolano  
Mozzarella, Verdure grigliate, Asiago 

Panuozzo Delicato  
Mozzarella di Bufala, Crudo, Pomodoro a fette, Lattuga



Pizze Bianche  
Robiola  
Mozzarella, Robiola, Zucchine e Crudo di Parma

Agerolese  
Mozzarella, Patate Lesse, Rosmarino, Pancetta, Scamorza

Stracchino e Verdure  
Mozzarella, Stracchino, Verdure alla Griglia

Fresca  
Mozzarella, Mozzarella di Bufala a fine cottura, Pomodorini,
Basilico, Olive Taggiasche

Paolo  
Mozzarella, Crudo di Parma, Insalata, Robiola, Riduzione di Aceto Balsamico 

Burrata  
Mozzarella, Burrata, Crudo di Parma, Pomodorini

Sesamo  
Mozzarella, Crudo di Parma, Dadolata di Pomodori Ramati, Sesamo

Fantasia  
Mozzarella, Pancetta, Rucola, Dadolata di Pomodori Ramati, Pecorino
    



Bevande

Birra alla spina
Pedavena 0,4 Lt 
Gr. Alc. 5,0% vol. 0,2 Lt 
Forst Six tus 0,2 Lt 
Doppel bock - Doppio malto scura. Gr. Alc. 6,5% vol. 0,4 Lt 

Birra in bottiglia

Ricca selezione di Birre Belghe chiedere al cameriere

Beck ’s Non-Alcoholic 1\3 Lt 
Analcolica - Gr. Alc. 0,3% vol.

Bibite alla spina
Coca Cola  (piccola) 0,3 Lt 
Bibita Analcolica  (media) 0,5 Lt 
Fanta  (piccola) 0,3 Lt 
Bibita Analcolica (media) 0,5 Lt 

Bibite in barattolo

Thè pesca\limone, Acqua Tonica,  0,33 Lt 

Coca Cola, Fanta, Sprite,
Lemon Soda

Acqua
Minerale Gasata 0,75 Lt 
San Pellegrino

Minerale Naturale 0,75 Lt 
Acqua Panna



La Nostra Cantina
Vini in Bottiglia

Muller Thurgau - Castelfeder, Vigneti delle Dolomiti    
Colore giallo paglierino dorato scarico con riflessi verdognoli, profumo intenso e aromatico.
Gusto secco, speziato, vino leggero e aromatico che si addice come aperitivo,
con antipasti ai frutti di mare, pesce fritto e pietanze de carni bianche.

Soave - Masi, Veneto    
Dal colore giallo paglierino tendente a volte al verdognolo, con caratteristico profumo intenso e delicato.
il sapore è asciutto, di medio corpo e armonico, leggermente amarognolo.
L’abbinamento con salumi e pietanze rustiche di carne.

Prosecco Millesimato - Bellavigna, Valdobbiadene    
Dal colore giallo paglierino brillante. Perlage finissimo e persistente. 
Spiccatamente fruttato con ricordi di mela, pera e con un delicato sentore di agrumi che sfuma nel floreale. 
Morbido per l’elegante sciogliersi della spuma al palato. Sapido e persistente, piacevolmente brioso.
Ottimo vino d’apertura, trova abbinamenti ideali con gli antipasti di pesce e con i risotti.

Morellino di Scansano - Moris, Toscana    
Dal colore rosso rubino tendente al granato con l’invecchiamento.
Profumato, etereo, intenso, gradevole, fine. Il sapore è asciutto, austero, caldo, leggermente tannico.
Spezzatini di carne, spiedini, fegatelli di maiale, arrosti di carne di maiale, cinghiale in umido.

Valpolicella Pariondo Ripasso - Brunelli, Veneto    
E’ un Valpolicella classico superiore dal colore rubino intenso, ricco e profondo. Il bouquet tipico,
aggraziato di ciliegia selvaggia e frutta sotto spirito, gli conferiscono un sapore deciso ed equilibrato.
Ideale in combinazione con carni rosse, arrosto o ai ferri, e carni in umido dal gusto deciso.    

Pinot Nero - Castelfeder, Südtirol - Alto Adige    
Colore rosso rubino tendente al granato, profumo ampio con sentore di more e cioccolato,
gusto profondo e persistente. Da abbinare con pietanze corpose a base di carni rosse e selvaggina.

Lagrein Riserva - Waldthaler, Südtirol    
Colore rosso rubino carico e concentrato. Profumo delicato con eleganti note di ciliegie selvatiche,
gusto ricco, morbido, con tannini soffici e rotondi.
Da abbinare a piatti corposi e saporiti, alle carni rosse, alla selvaggina e ai formaggi stagionati.

Vini alla spina

Maccari Pinot Bianco del Veneto 
1\2 Lt     
1 Lt    

Maccari Cabernet Franc del Veneto 
1\2 Lt    
1 Lt    

S. Simone Glera Frizzante dei colli Trevigiana
1\2 Lt     
1 Lt    



Dessert 

Tartufo Bianco, Nero  
Tartufo Affogato Bianco, Nero  
 Al caffè 

Al liquore
Profitt erol Nero  
Sorbetto al Limone, Liquirizia  
Dolci della Casa  

Vini da Dessert
Moscato d’Asti  
Provenienza Monforte d’Alba  
   
Fior d’Arancio
Provenienza Colli Euganei  



Caffetteria 
Caffè                                         
Caffè Corretto                          

Caffè D’orzo                              

Decaffeinato                   

Caffè Speciale               

Cappuccino                     
The Caldo                      

Liquori 
Amari                                        

Limoncello                                 

Liquore alla Liquirizia                

Whisk y                           

Oban                             

Grappe 
903                                          

Poli Mirtillo, Liquirizia, Moscato               

Prime U ve Bianca, Nera           

Poli Riserva                               

Storica Bianca, Nera               

Of Amarone Barrique              
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Via Stradona, 43
S. Angelo di Santa Maria di Sala (Ve)

Chiuso il Mercoledì
Locale Climatizzato

www.allearcate.it
info@allearcate.it

Per prenotazioni
Telefono 041 57 600 46




